20100304_10532.pdf

Nieuwe asperge hoef je niet te schillen

Het Italiaanse bedrijf 'Consorzio Freschissimi' heeft een nieuw product toegevoegd in haar
assortiment: de Asperge Rosé. Deze asperge heeft een lange productieperiode. De oogst begint
eerder dan de groene en witte variéteit en eindigt na de oogst van de witte asperges. Uniek aan deze
asperge is dat je hem rauw kunt eten en niet hoeft te schillen.

Op de teelttechniek van de Asperge Rosé is octrooi aangevraagd. De asperge is rijk aan fosfor,
kalium, calcium en vitaminen en is volgens het bedrijf daarom goed toepasbaar in de behandeling van
ziekten aan de prostaat, nieren en de blaas.
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